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do gotowania z rezydencjonalnej dzielnicy Nea Pafos. Studium typologiczni-

chronologiczne, Warszawa 2024

Przedmiotem rozprawy pt. Wczesnorzymskie naczynia do gotowania z rezydencjonalnej
dzielnicy Nea Pafos. Studium typologiczni-chronologiczne, stala si¢ grupa naczyn
pochodzacych z badan wykopaliskowych rezydencjonalnej czesci antycznego miasta Nea
Pafos. Materiat zZrodtowy, ktéry byl przedmiotem badan Pani Moniki Miziotek liczyt 1312
naczyn zachowanych niemal w calosci i ich fragmentow datowanych na okres od I w. p.n.e. do
I w. n.e.

Dysertacja zostala podzielona na pig¢ gléwnych rozdziatow, podsumowanie i bibliografie
(razem ze spisem figur, tablic i omowieniem katalogu), praca zostala opatrzona dodatkowo:
indeksem typéw naczyn do gotowania; wykazem kontekstow archeologicznych, z ktérych
pochodza znaleziska oraz stowniczkiem. Ta czes$¢ dysertacji liczy 359 stron. Kolejng czescia
jest 105 tablic, stanowigcych integralng czes¢ rozprawy. Do cze$ci pisemnej pracy dodano
katalog elektroniczny sporzadzony w programie MS Access, pozwalajacy odbiorcy pracy na
szybkie odszukanie informacji dotyczacych poszczegdlnych znalezisk.

Cel 1 metodyka pracy zostaty zarysowane we wstepie dysertacji a Autorka zanim przeszta do
gléwnej czgscei rozprawy szczegdtowo przedstawita cechy geograficzne Cypru, tlo historyczne
wyspy 1 Nea Pafos — stanowiska, z ktoérego pochodzg badanie przez nig znaleziska ceramiki.
Nie zabraklo réwniez podrozdziatéw dotyczacych historii badan stanowiska archeologicznego.
Czes¢ tg (podrozdziat 1.1; 1.2; 1.3) mozna potraktowac jako wprowadzajaca, natomiast kolejny
podrozdziat (1.4) jest juz $cisle zwigzany z materiatem zZrédlowym i gldéwnym zagadnieniem,
gdyz dotyczy charakterystyki konkretnych depozytéw archeologicznych, z ktérych pochodza
badane znaleziska ceramiki do gotowania. Kontynuacja tego watku sg zagadnienia

podejmowane w rozdziale 2 dotyczace wiedzy, stanu badan i problematyki identyfikacji



przestrzeni kuchennych w obiektach mieszkalnych odkrywanych na stanowiskach
archeologicznych. W rozdziale tym (podrozdziat 2.2) poruszono réwniez temat sposobow
gotowania; watek ten zostat ponownie podjety i rozwinigty w koncowym rozdziale dysertacji
(rozdziat 5).

Glowna cze$é rozprawy doktorskiej (rozdziat 3 i 4) dotyczy opracowania typologicznego i
chronologicznego znalezisk ceramiki kuchennej, a $cislej naczyn stuzacych do gotowania. Jak
Autorka podaje w tekscie ,,Zadokumentowatam szczegotowo kilka tysiecy fragmentow, z
ktorych zakwalifikowatam do niniejszej dysertacji 1312 ,,egzemplarzy” naczynh do gotowania.”
(s. 16), wydaje sie, ze warto by wyjasni¢ jakimi kryteriami Autorka kierowata si¢ wyznaczajac
material zrédtowy do dalszych badan. Z podanej informacji nie wynika réwniez czy te kilka
tysiecy fragmentow, stanowigce punkt wyjsciowy badan, reprezentuje wylgcznie naczynia
kuchenne, czy moze byly to fragmenty naczyn roéznych klas, z ktoérych wybrano te (czy
wszystkie?), ktore przedstawiaja egzemplarze naczyn do gotowania.

Autorka przedstawila podzial typologiczno-chronologiczny materiatu Zrédlowego w ramach
wyodrebnionych grup produkeyjnych. Na definicje grupy produkcyjnej zlozyly si¢ tu takie
kryteria jak cechy makroskopowe, petrograficzne i fizyko-chemiczne masy ceramicznej oraz
cechy morfologiczne form naczyn, typéw i podtypéw w obrebie danej grupy. Wyodregbniono
siedem glownych grup produkcyjnych, dla ktérych zastosowano nastgpnie kryterium
chronologiczne. Kryterium istotne gtéwnie w przypadku grupy makroskopowej 1 (grupa
makroskopowa 1 z podgrupami), w przypadku ktorej wyodrebnione podgrupy masy
ceramicznej reprezentowane sa takze przez formy naczyfn o odrgbnych cechach
morfologicznych (typéw i podtypow), pozwalajace na wyodrebnienie osobnych zespotow
chronologicznych (ceramika poznohellenistyczna i wezesnorzymska). Grupa makroskopowa 1
w $wietle analiz petrograficznych i skladu chemicznego oraz badan poréwnawczych
otrzymanych rezultatow zostata zidentyfikowana jako grupa produkcyjna P identyfikowana z
produkcjg ceramiki w wymiarze lokalnym.

Dzieki wspomnianym juz analizom archeometrycznym przeprowadzonym w Fitch Laboratory
w Atenach oraz analizom poréwnawczym z juz zidentyfikowanym i opublikowanym
materialem zrédlowym z Nea Pafos i stanowisk poza Cyprem udalo si¢ powigza¢ grupy
makroskopowe z konkretnymi obszarami wytworczosci ceramicznej. Wyodrebniono siedem
grup produkcyjnych. Poza tym podzialem pozostala grupa naczyn niemozliwa do
sklasyfikowania wg przyjetego podziatu grup makroskopowych i nie taczaca si¢ w zadng nowg
grupe makroskopowa.



Badania petrograficzne i sktadu chemicznego zostaly przeprowadzone na wybranej, przez co
ograniczonej grupie probek. I cho¢ zgadzam si¢ z Autorka rozprawy, iz badania zespotow
ceramiki danej klasy (czy tez badania kompleksowe zespotéw réznych kategorii naczyn) nie
mogg zasadza¢ si¢ (ogranicza¢) jedynie na wynikach analiz archeometrycznych a
przedstawienie wynikéw tych badan nie zamyka dyskusji i wnioskowania na temat badanego
zespotu (opinia wygloszona na 38 stronie) to sadzg, ze w pracy zabraklo opisania metody
badawczej jaka zostata przyjeta w Fitch Laboratory oraz przedstawienia wynikéw badan
laboratoryjnych np. w formie aneksu. W sposéb nie do konca klarowny zostaly rowniez podane
informacje ile probek dla danej grupy makroskopowej zostalo poddanych analizom w
laboratorium.

Tym niemniej uwazam, ze zaprezentowana w dysertacji metoda badawcza polegajaca na
potaczeniu wynikow badan makroskopowych cech fizycznych wyodrebnionych mas
ceramicznych z analizami skladu mineralnego i chemicznego oraz morfologia naczyn
zakwalifikowanych do poszczegdlnych grup daje mozliwosci wskazania, poprzez zdefiniowane
grupy produkcyjne, obszarow geograficznych, gdzie mogly by¢ wytwarzane naczynia bedace
przedmiotem studiéow. Tak zastosowana metoda dala podstawy do wskazania mozliwych
obszarow produkcyjnych w ujeciu geograficznym dla zespolu naczyn do gotowania ze
stanowiska Malutena. Autorka ma jednak $wiadomos$¢ ograniczen zastosowanej metody
podajgc w przypadku grup niejednoznacznych rozne warianty interpretacji wynikow; jak stato
si¢ to np. w przypadku grupy produkcyjnej B (grupa makroskopowa 5) utozsamianej z
obszarami Azji Mniejszej (Bodrum/Kos) lub terenami italskimi (s. 179).

Priorytetowym wnioskiem, ktory wyplywa z przedstawionej w dysertacji analizy
technologicznej znalezisk jest stwierdzenie, iz wigkszo$¢ zrodet ceramicznych wytypowanych
do badan nalezy do produkcji lokalnej jest to grupa produkcyjna P. Jednoczesnie jest to
najbardziej liczna w ujeciu ilosciowym grupa znalezisk w poréwnaniu z pozostatymi grupami
produkcyjnymi. Ten fakt z kolei stanowi punkt wyjscia do wnioskowania w zakresie proceséw
spoteczno-kulturowych, ktére moga znalez¢ swoje odzwierciedlenie w repertuarze ceramiki
kuchenne;.

Rejestrowana na stanowisku Malutena sytuacja stratygraficzna i obecny stan badan Nea Pafos,
daty Autorce okazj¢ do dokonania charakterystyki znalezisk z grupy produkcyjnej P nie tylko
w odniesieniu do ceramiki z okresu wezesnorzymskiego — co stanowi gtowny temat rozprawy,
ale takze naczyn kuchennych datowanych na okres poznohellenistyczny. Nalezy pami¢tac, iz
znaleziska ceramiki péznohellenistycznej na badanym stanowisku pochodzg ze ztoza wtérnego
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silniejszego wyrazu w oparciu o opublikowane rezultaty badan innych zespolow
péznohellenistycznych z Nea Pafos, np. z agory miasta. Nie dyskredytuje to wartosci
poznawcze] niniejszej pracy doktorskiej a pokazuje jak konsekwentne prowadzenie badan i
kompleksowe studia moga doprowadzi¢ do wnioskdw syntetycznych istotnych dla catego
stanowiska, zwlaszcza, iz mowa jest o produkcji ceramiki w wymiarze lokalnym. Postulat, iz
jest to wazny materiat Zrédlowy wymagajacy badan szczegétowych podkresla fakt, iz grupa
ceramiki lokalnej stanowi przewazajaca czgs¢ wszystkich badanach znalezisk. Jest to 85% z
wszystkich przebadanych i zaprezentowanych w pracy przyktadow naczyn stuzacych do
gotowania. Wskazane importy, pomijajac grupe produkcyjng M zwigzang z obszarami Zatoki
Morfu na Cyprze, zidentyfikowano jako przyklady naczyn pochodzace z terenéw Azji
Mniejszej (Fokaja, Bodrum/Kos), Lewantu, Italii i podinocno-zachodniej cze$¢ wybrzeza
Afryki. Nieliczny material zrodtowy prezentujacy ceramike importowang moéglt postuzyé
jedynie do wysnucia podstawowych wnioskéw dotyczgcych handlu dalekosigznego. Jak
Autorka zauwaza, nie mozna wykluczy¢, iz wigkszos¢ egzemplarzy, mogla znalez¢ sie na
stanowisku jako przedmiot osobisty a nie element handlu. Wyjatek stanowig tutaj patelnie
grupy produkceyjnej K, ktére ze wzglgdu na swoje cechy uzytkowe powigzane z konkretnymi
zwyczajami kulinarnymi, mozna laczy¢ z procesami spoleczno-kulturowymi. Watek ten zostat
rozwiniety w kolejnych rozdziatach dysertacji (rozdziat 5).

Fakt, 1z wigkszos$¢ materiatu Zrodtowego to przyktady naczyn wytwarzanych lokalnie, Autorka
uznaje za atut swoich badan, koncentrujac dalsze dywagacje nie tyle wokot zagadnien
dotyczacych fancucha produkcyjnego, ktérego na tym etapie badan nie mozna w pelni
zrekonstruowaé, a stawiajac pytania dotyczace sfery zycia codziennego (zwyczaje
zywieniowe), spotecznego (zmiany nawykow zywieniowych ze wzgledu na zmiany spoteczno-
polityczne) i ekonomicznego (kryzys ze wzgledu na gwaltowne wydarzenia klimatyczne i
zmiany Srodowiska naturalnego). Autorka podeszta do tego zagadnienia bardzo skrupulatnie
stusznie zakladajac, iz zeby wlasciwie przedstawi¢ zespol nalezy wskazaé jego potencjal
badawczy. Stad tez, jak juz zostalo wspomniane w recenzji, rozprawa w bardzo szczegdlowy
sposOb przedstawia zagadnienia zwigzane z przestrzenig, gdzie naczynia te mogly byc¢
wykorzystywane, omawiajac nie tylko pomieszczenia o mozliwym kuchennym przeznaczeniu
z Nea Pafos, ale takze wskazujac przyktady z innych osrodkow antycznych. W tym miejscu
przeanalizowano naczynia réwniez pod katem sposobu ich uzytkowania wigzgc formy naczyn
z r6znymi sposobami gotowania i przyrzadzania potraw. W konsekwencji dla omawianego
zespotu naczyfn dokonano proby rekonstrukcji zwyczajéw kulinarnych i zmiany tych

zwyczajow w odniesieniu do konkretnej grupy spotecznej (elity spoteczne Nea Pafos) w



okreslonym przedziale chronologicznym (okres pdznohellenistyczny — okres wezesnorzymski).
Uwazam, ze podjete w tym miejscu wysitki (cho¢ mozna uzna¢ je za watek uzupelniajacy) sa
bardzo cenne w omawianej dysertacji. Pozwalajag bowiem doceni¢ znaleziska ceramiki stuzacej
do gotowania, ktdra jak sama Autorka zauwazyta, nie cieszy si¢ zadowalajaca uwaga badaczy.
W dysertacji podkreslono, iz importy majg zasadniczo niewielki wplyw na obraz uzytkowania
naczyn kuchennych i powigzane z tym zagadnienia dotyczace tradycji zywieniowych i
kulinarnych. Wyjatek w tym obrazie stanowi jedna forma naczyn a mianowicie patelnie 1
pasujace do nich przykrywki z grupy produkcyjnej K identyfikujacej wyroby italskie.
Znaleziska datowane sg na okres wczesnorzymski. Znaczenie tych naczyn podkresla jeszcze
fakt, iz w grupie ceramiki lokalnej w ogdle nie zarejestrowano patelni. Zdaniem Autorki
sytuacje tg tlumaczy funkcja patelni orlo bifido przystosowanych do przygotowywania
konkretnego rodzaju potraw, wykraczajacych poza tradycje kuchni lokalnej. Jest to jedna z
niewielu przestanek poswiadczajagca zmiang w nawykach zywieniowych odzwierciedlajaca
zmiany socjoekonomiczne ludnosci zamieszkujacej Nea Pafos. Autorka taczy to zjawisko z
jednej strony z uprzywilejowanym statusem warstwy spotecznej ludnosci Nea Pafos
zamieszkujacych dzielnice willowa z drugiej z mozliwag obecnoscig ludnosci naptywowej, ktora
pojawita sie na state w §rodowisku miasta we wczesnym okresie rzymskim. Jednoczesnie w
dysertacji silnie wybrzmiewa poglad, Zze pomimo zaobserwowane] W okresie
wczesnorzymskim zmiany w organizacji produkcji naczyn do gotowania (w tym rejestrowane
zmiany technologiczne) mozna zaobserwowa¢ kontynuacje tradycji lokalnej w odniesieniu do
repertuaru produkowanych form. Sytuacje tg Autorka wigze z ustabilizowana, silng pozycja
lokalnej produkcji w mikrogospodarce Nea Pafos, rowniez rozpatruje to zjawisko w kontekscie
przywiazania do tradycji i checi zachowania tozsamosci kulturowej mieszkancow miasta
wobec zmian politycznych zainicjowanych w drugiej polowie I w. p.n.e. W tym miejscu nalezy
jednak podkresli¢, iz takie badania maja uzasadnienie tylko gdy sg prowadzone réwniez w
oparciu o wyniki analiz zooarcheologicznych i palinologicznych a takze badan
eksperymentalnych. Konieczne jest tu réwniez krytyczne podejscie do podejmowanego
wnioskowania zwlaszcza w zakresie sposobu a raczej wielu mozliwych sposobow uzytkowania
jednej 1 tej samej formy naczynia. Wiele z wymienionych wyzej aspektéw zostato w rozprawie
doktorskiej poruszonych. Jednak zarysowuja one jedynie problematyke i wydaje sig, ze kwestie
dotyczace rekonstrukcji $rodowiska i wzajemnych wplywéw pomigdzy srodowiskiem a
czlowiekiem w rejonie Nea Pafos czekaja jeszcze na bardziej szczegdélowe opracowanie. Tym
niemniej zwracam na ten aspekt szczegdlna uwage, gdyz sadze ze podjete przez Autorke
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(metoda?) moze znalezé swoje zastosowanie réwniez w odniesieniu do innych stanowisk
archeologicznych o dlugim, nieprzerwanym (tzn. bez hiatusa osadniczego) ciggu
funkcjonowania, obejmujacym zaré6wno okres grecki jak i rzymski. Wnioski plynace z badan
ceramiki kuchennej obejmujace rowniez probe rekonstrukcji nawykoéw zywieniowych moga
rzucaé $wiatto na procesy spoteczno-kulturowe i polityczne. Wydaje sig, ze jest to interesujacy
watek badan na przyktad w odniesieniu do stanowisk nadczarnomorskich, gdzie $miato mozna
powiedzie¢, iz studia nad ceramikg kuchenng ze stanowisk grecko-rzymskich, ktérych
mieszkancy maja takze kontakty z ludnoscia koczownicza, pozostaja w fazie poczatkowe;.
Autorka stwierdza, ze nie zauwazyla aby gwaltowne wydarzenia srodowiskowe jak trzgsienia
ziemi wplynely na jakos$¢ 1 ilo$¢ produkowanej ceramiki do gotowania. By¢ moze dalsze
badania archeologiczne (i geologiczne?) pozwolg na lepsza ocen¢ intensywnosci i zasiggu
gwaltownych wydarzen srodowiskowych oraz pozwolg lepiej ocenié ich wptyw na jakos¢ zycia
ludnosci zamieszkujacej teren dotkniety kataklizmem. Ponadto wydaje sig, iz nalezy wzia¢ pod
uwage w ocenie niniejszego materiatu Zrédlowego, iz pochodzi on z dzielnicy willowej,
zamieszkale] przez elity co mogto, cho¢ z pewnoscig nie musiato, mie¢ wptyw na utrzymanie
(a nie zmiang lub wregez zatamanie) jakosci zycia w obliczu gwattownych zdarzen. Dodajac
zupelnie ,,na marginesie” niniejszej recenzji, hipotezy tego rodzaju rodza kolejne pytania
dotyczace chociazby oceny wptywu tych wydarzen srodowiskowych na utrzymanie lub zmiang
fancucha produkcyjnego i sieci dystrybucji produktow lokalnych w spotecznosci i moga
nakresli¢ przyszie kierunki badan.

W pracy w wielu miejscach mozna zauwazy¢ duza drobiazgowo$¢ przedstawianych zagadnien:
np. Autorka nie tylko wymieniata kryteria opisu mas ceramicznych ale réwniez wyjasnita co
rozumie pod poszczegdlnymi pojeciami np. kolor, twardo$é, domieszka, itd.; podobnie
postapita w przypadku analizy typologiczne] przedstawiajagc metode badan i stowniczek
terminéw poszczegdlnych czesci naczyn. Mogloby sie wydawaé, iz na poziomie rozprawy
doktorskiej, zwlaszcza ostatnie zagadnienie, nie powinno by¢ tak szczegdtowo rozpatrywane.
Jednak biorac pod uwage znaczne réznice w terminologii np. anglosaskiej w porownaniu do
okreslen stosowanych w jezyku polskim lub po prostu braku zdefiniowanych terminow w
polskiej literaturze, przynajmniej w odniesieniu do problematyki archeologii antycznej,
poruszenie tego watku znajduje swoje uzasadnienie. Reasumujac, kompleksowe a zarazem
szczegblowe przedstawianie powigzanych ze sobg aspektow tematu, w tym kwestii
teoretycznych, stanowi w pracy punkt wyjscia — bazg, dla wnioskow dotyczacych wlasciwego
zagadnienia czyli ceramiki stuzgcej do gotowania (czyli grupy naczyn wezszej znaczeniowo

niz ceramika kuchenna) ze stanowiska Malutena, Nea Pafos na Cyprze.



Majac na uwadze powyzsze rozwazania stwierdzam, ze studium archeologiczne mgr. Moniki
Miziotek to oryginalna rozprawa doktorska skonkretyzowana wokét okreslonej, dobrze
przemyslanej problematyki naukowej, napisana przez archeologa o uksztaltowanych juz
zainteresowaniach i warsztacie naukowo-badawczym. W warstwie merytorycznej i
konstrukcyjnej oceniam jg pozytywnie jako inspirujgce studium zrédtowo-analityczne. Na tej
podstawie uwazam, ze recenzowana rozprawa doktorska Moniki Miziolek zastuguje na
publikacj¢ drukiem w formie monografii z obszernym katalogiem. Publikacja ta z pewnoscig
bedzie stanowi¢ doskonalg baze Zroédtowa dla kolejnych opracowan ceramiki do gotowania
zaréwno z Nea Pafos jak 1 innych stanowisk antycznych. A przede wszystkim przedstawiona w
niej metoda badawcza pozwoli na lepsze zrozumienie wartosci poznawczej ceramiki
kuchenne;.

W konkluzji stwierdzam, ze opiniowana rozprawa doktorska spelnia warunki okreslone
w art. 187 ust. 1-3, Ustawy z dnia 20 lipca 2018 roku Prawo o szkolnictwie wyzszym i
wnioskuj¢ o dopuszezenie Pani Moniki Miziolek do dalszych etapéw przewodu

doktorskiego.
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