Tematem prezentowanej rozprawy doktorskiej sg ceramiczne naczynia do
gotowania, odkryte na stanowisku Maloutena w Nea Pafos pod auspicjami
Uniwersytetu Warszawskiego (od poczatku badan do 2016 r). Pochodzg one z
warstw datowanych na wczesny okres rzymski (I w. p.n.e. - poczatek Il w. n.e.).
Gtownag czesc pracy stanowi typologia ksztattow w uktadzie chronologicznym oraz
klasyfikacja mas ceramicznych naczyh do gotowania. Duzy nacisk potozytam na
analizy ilosciowe oparte na 1312 fragmentach diagnostycznych. Opracowanie,
liczace 359 stron, opatrzone jest bogatym materiatem ilustracyjnym. Oprocz
plandw, zdjec i tabel w tekscie, w osobnym tomie liczacym 105 tablic
zamieszczono 530 rysunkéw i kilkadziesiagt kolorowych zdje¢ naczyn (w tym
zdjecia swiezych przetamow). Dodatkowym atutem rozprawy jest elektroniczny
katalog przygotowany w programie MS Access, ktory umozliwia czytelnikowi
szybkie wyszukiwanie interesujacych go informagji.

Praca skfada sie z pieciu rozdziatow oraz ze wstepu, wprowadzenia do katalogu,
listy figur w tekscie i prezentowanych osobno tablic z rysunkami, listy skrotéw
bibliograficznych i bibliografii. Rozdziat | zawiera krotki opis geograficzny i
historyczny Cypru i Nea Pafos, a takze historie wykopalisk, najwazniejsze
zagadnienia stratygraficzne i stan badan nad ceramika na Cyprze. Rozdziat Il
traktuje o pomieszczeniach kuchennych i metodach gotowania. W rozdziale IlI
opisatam masy ceramiczne naczyn do gotowania. W ramach ich klasyfikacji
utworzytam 7 grup makroskopowych (region Pafos, region Morfu, wybrzeze
Lewantu, region Fokaja-Candarli-Cesme i Bodrum/Kos w Azji Mniejszej, Kampanii i
Afryce Pétnocnej). Grupowanie opiera sie na moich obserwacjach
makroskopowych zweryfikowanych przez badania archeometryczne w Fitch
Laboratory w Atenach. Rozdziat IV jest gtdwna czescig pracy, w ktorej
przedstawitam bardzo szczego6towa, hierarchiczng typo-chronologie naczyn do
gotowania. Zidentyfikowatam 52 typy naczyn z obszaru Pafos i kolejne 45 z innych
obszarow produkcyjnych. Ostatni rozdziat zawiera analizy zwyczajow kulinarnych i
zjawiska importu naczyn do gotowania, oparte na danych ilosciowych. Na
poczatku opisatam rodzaje zywnosci, do ktérej mieszkancy mieli dostep we
wczesnym okresie rzymskim i jakie positki mogli przygotowywac. Nastepnie
zbadatam funkcje poszczegolnych form do gotowania (na podstawie roznic
morfologicznych i sladéw uzytkowania). Na koncu rozdziatu opisatam szlaki
handlowe, ktorymi mogty by¢ przywozone do Pafos naczynia do gotowania i czy
ich import byt, moim zdaniem, regularny, wynikajacy z zapotrzebowania na
konkretny produkt, czy przypadkowy.



Rozprawa konczy sie podsumowaniem, po ktérym nastepuja trzy dodatki
(tabelaryczne indeksy typdw naczyn do gotowania i badanych kontekstéw oraz
stownik naczyn ceramicznych wymienionych w pracy, waznych dla datowania).



